
L’etimologia del termine “Agosto” deriva dall’Impe-
ratore Augusto che nel 18 a.C. volle istituire le Ferie 
Augusti, giorni di riposo e celebrazioni per prosegui-
re le antiche festività legate alla terra e alla chiusura 
del ciclo agricolo.

Tanti i proverbi e le espressioni popolari legati a 
questo mese, considerato mese del fuoco e del sole. 
Il “fuoco di agosto” era purificatore e protettivo, ma 
segnava anche la fine di un ciclo.

“Ad agosto, chi non ha raccolto, ha perso”. Questo 
detto popolare sottolinea l’importanza del raccolto 
entro questo periodo, con la fine dell’estate che si 
avvicina.

“Ad agosto, il caldo cuoce il grano e la fatica non si 
sente”. Questa citazione enfatizza le alte temperatu-
re e la fatica del lavoro agricolo durante il mese, ma 
anche la soddisfazione della raccolta.
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uAtostr
ada

 A14

RAVENNA

FORLì

IMLA O

CE

FAEZNA

LUGO

ALFONSINE

EA ARGNT

IA MEDICN

GNACAVALLO BA

uignao Fsn

Castel Gelfo u

na Toscaell

ig Brishella

Cscreme atroao Tr

la Lavezzo

oilna Mdgia

l me RiooTer

Bagnara d Romana ig

Casola Valsenio

Catel ognse sBloe

Vlsnio ae

 Tossiano gn

Casalfimanse ue

Zattaglia

Villa Vezzano

aol Dovda

Fognaon

S. uemi Efa

Mzzola anoCelle

oro Slalo

laMano Vil S. rti

S Agata . 
ue sl Santrno

Russi
Cotignola

ibulo Ghl

Bnclio oeln

o Buban

da Morno

tana Vol

Gbelara aml

etro Vnci S. Pi iniol

ro S. Piet 
n Camia ipno

S. Pani crazo
n Rocalcecia

Prada

e Rda

Sava arn

Villa Prati

b S.Alerto

ampotto C

S. Biagio
S. Lucia

Olo rio

.ioo iCpara S Grgin eno

Dozza

 

 

 
15 Nasano

 

 

la Castellina

Agriturismo 
Casamerlo

 Fotaneic nle

 Cssan Sanaio

Agriturismo
Campanacci

ri Mana
 a diRvenna

X
ilografia di Luigi Berardi

Stam
pa C

arta Bianca

In Romagna a casa dei contadini 

 

Festa di fine estate

La stagione 
è quel tempo in cui 
le cose sono nella 
loro perfezione 
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Agriturismo casamerlo
Via Scavignano, 50 
Marzeno - Brisighella (Ra)
Cell. 351 6430709  
casamerlo11@gmail.com
Produzione e vendita frutta e verdura, 
olio extravergine di oliva, 
vino, confetture e conserve.

sabato 30 agosto dalle ore 19
Programma  
- la torchiatura dell’uva

Aziende ospitate

- Soc. Agr. “La Casera”
via San Savino 6 • Modigliana (Fc) tel. 335 6820553
Produzione e vendita ricotta e formaggi di bufala

- Az. Agricola Alvaro Bartolini
via Oriolo spaderna, 4 • Brisighella (Ra) cell. 333.5303686
Peperoncino e florovivaistica “Habanero in salsa”, miele

Cena con prodotti aziendali e locali
per info e prenotazioni Cell. 351 6430709

TENUTA NASANO
Soc. Agricola 
Cantina & Agriturismo
Via Rilone 2, loc. Mazzolano
48025 Riolo Terme
Tel. e Fax 0546-70715  Cell. 334 9991623 (Stefano)
www.tenutanasano.it - gardi.fabio@libero.it

Domenica 31 agosto dalle 16
Programma festa
- A piedi nudi nell’uva, la pigiatura come una volta
- Degustazione guidata dei vini dell’azienda con 
l’enologo Stefano Gardi

- dai fiori al vasetto, il percorso del miele con Alvaro 
Bartolini

- mostra di quadri con tecnica ad encausto “sapori e 
saperi della Romagna” a cura di Egidio Miseroc-
chi, celebre stampatore di tele a mano

- Luigi Franzoni, curatore di un museo di attrezzi 
contadini, e i giocattoli di una volta

- Fabiano Sportelli, ceramiche sonore

Aziende ospitate

Soc. agricola La Casera
produzione formaggi e ricotte

- Az. Agr. biologica Minardi Antonella 
via Cestina 14, Casola Valsenio • cell. 347.5216893 
confetture di frutti dimenticati

- Az. Agricola Alvaro Bartolini
via Oriolo spaderna, 4 • Brisighella (Ra) cell. 333.5303686
Peperoncino e florovivaistica “Habanero in salsa”, miele
Cena in agriturismo: potrete gustare primi patti e pia-
dine farcite accompagnati dai nostri vini
L’evento si svolgerà all’aperto, in caso di maltempo 
sarà annullato
Accesso libero
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Agriturismo Campanacci
San Mamante S.A. Via Roncona, 5 
48018 - Faenza (RA) 
0546/642180 348/6082739

Domenica 31 agosto  dalle ore 18

Programma festa
- degustazione e vendita dei vini di nostra produzione
- mostra mercato delle verdure del nostro orto e della 
frutta del nostro frutteto
- vendita della lavanda del nostro lavandeto
- degustazione e vendita dei carciofi moretti sott’olio 
di nostra produzione

ore 20.00 
cena con menù della tradizione, utilizzeremo i nostri 
prodotti e/o prodotti del territorio
€ 40,00 a persona, è necessaria la prenotazione

azienda agricola la castellina
Via Accarisi 20 
Pieve Cesato Faenza (Ra)

Domenica 31 agosto dalle 19,30

dante e la castellina

apericena del malorto
con prodotti locali conditi dai vini dell’Associazione 
Per la Torre di Oriolo

Lettura del 330 Canto dell’Inferno
a cura di 
Giuseppe Musino, “Pensa, lettor” 
e musiche a cura di 
Antonio Amoroso

Storia della Castellina 
detto Palaz de Jeval a cura di 
Sandro Bassi

per info e prenotazioni cell. 334 1161199
marco@apicolturalacastellina.it
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